
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ราคาขาย (บาท/กิโลกรัม) 

ปี ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. เฉลี่ย 

2557 240 230 248 215 270 270 270 270 279 320 345 344 244 

2558 340 330 332 340 340 344 345 361 381 386 374 370 336 

2559 363 360 360 360 360 360 360 360 368 336 320 320 359 

พริกไทย 
ช่ือไทย : พริกไทย 
ช่ือสามญั/ช่ือองักฤษ : Black pepper,  
                           White pepper 
ช่ือวิทยาศาสตร์ : Piper nigrum L. 
โดย  นางสาวพรพิมล ศิริการ 
        นกัวิชาการเกษตรช านาญการ  
        โทร. 0 2579 9547 

ส่งออก 
     ปี      ตัน        ล้านบาท 
     57           248           67.63 
     58           290           51.15 
     59           322           57.60 

ข้อได้เปรียบเสียเปรียบสนิค้าไทย 
ได้เปรียบ   
คณุภาพดีกลิ่นหอมเฉพาะ 
 
เสียเปรียบ   
ต้นทนุการผลิตและราคาสงูกว่าประเทศเพ่ือนบ้าน 

น าเข้า 
     ปี        ตัน        ล้านบาท 
     57            2,908          779.22 
     58            2,919       1,188.19 
     59            3,381       1,262.13 

ประเทศผู้ผลิตส าคัญ 
เวียดนาม อินโดนีเซีย อินเดีย บราซิล 

จีน ศรีลงักา และมาเลเซีย 

ท่ีมา : กรมส่งเสริมการเกษตร, ส านกังานเศรษฐกิจการเกษตร, กรมศลุกากร 

แหล่งผลิต 
ภาคเหนือ ได้แก่ จงัหวดั พิษณโุลก เพชรบรูณ์ 
ภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ ได้แก่ จงัหวดั เลย 
ภาคตะวนัออก ได้แก่ จงัหวดั จนัทบรีุ ตราด 
ภาคตะวนัตก ได้แก่ จงัหวดั กาญจนบรีุ 
ภาคใต้ ได้แก่ จงัหวดั นครศรีธรรมราช 
จังหวดัที่ปลกูมาก จันทบุรี  

ต้นทุนการผลิตทัง้ประเทศ ปี 2559 
                   หนว่ย : บาท/ไร่ 

1. ต้นทนุผนัแปร      28,499.94 
2. ต้นทนุคงที ่      11,449.84 
3. ต้นทนุรวมตอ่ไร่      39,494.78 
4. ต้นทนุรวมตอ่กิโลกรัม                 81.20 

การผลิต 
        ปี                         57      58      59 
จ านวนครัวเรือน (ครัวเรือน)  943     1,057   1,073    
เนือ้ที่ให้ผล (ไร่)                    2,575  2,752   3,098 
ผลผลติ (ตนั)                       1,174   1,402  1,364 
ผลผลติตอ่ไร่ (กก.)                456       511     440 



ศักยภาพ/จุดเด่น ปัญหา/ข้อจ ากัด แนวทางพัฒนา/แก้ไข 

1. พริกไทยเป็นเคร่ืองเทศส าคญัท่ีมีความจ าเป็น 

และมีความต้องการใช้ในอตุสาหกรรมอาหาร 

อตุสาหกรรมยาสมนุไพรและใช้ประจ าวนัในทกุ

ครัวเรือน แม้จะใช้ในปริมาณน้อยแตน่บัเป็นสินค้า 

ท่ีมีความจ าเป็นไมแ่พ้พืชเศรษฐกิจหลกั   

จงึมีความต้องการใช้ท่ีแนน่อนและเพิ่มขึน้ตาม 

จ านวนประชากร 

2. เป็นเคร่ืองเทศส าคญัท่ีมีความต้องการ 

ในการค้าในประเทศและตา่งประเทศ 

3. พริกไทยของประเทศไทยมีคณุภาพ 

เป็นท่ีต้องการของผู้ประกอบการอาหาร  

มีข้อได้เปรียบด้านรสชาตแิละกลิ่นเม่ือเทียบกบั

พริกไทยเวียดนามท่ีเป็นผู้ผลิตอนัดบัหนึง่ 

ของโลก หรือพริกไทยกมัพชูาท่ีมีการน าเข้ามา

จ าหนา่ยในประเทศ 

1. ผลผลิตพริกไทยมีไมเ่พียงพอตอ่ปริมาณ

การใช้ภายในประเทศ ท าให้มีการน าเข้า

พริกไทยจากตา่งประเทศมากขึน้ 

2. ต้นทนุการผลิตพริกไทยสงูกวา่ประเทศ

ผู้ผลิตอ่ืน ท าให้ไมไ่ด้เปรียบในการแขง่ขนั 

3. การคดัเลือกพืน้ท่ีปลกูพริกไทยแปลงใหม ่ 

ท่ีเหมาะสม ทดแทนแปลงเดิมท่ีปลกูซ า้ 

พืน้ท่ีเดมิหลายปี มีจ ากดั 

 

 

1. สง่เสริมเพิ่มการปลกูพริกไทยในพืน้ท่ีใหมท่ี่มีศกัยภาพ 

2. สง่เสริมการผลิตพริกไทยออ่นเพ่ือการบริโภคในท้องถ่ิน 

3. ลดต้นทนุการผลิตพริกไทยโดยการจดัการท่ีเหมาะสม ได้แก่ 

สง่เสริมการผลิตท่ีลดการใช้สารเคมีและปุ๋ ยเคมีในการผลิต 

สนบัสนนุการใช้ปุ๋ ยอินทรีย์และการจดัการดินท่ีเหมาะสม  

ใช้ค้างมีชีวิตแทนการใช้ค้างปนู 

4. ถ่ายทอดความรู้การบริหารจดัการแปลงพริกไทยไมใ่ห้เกิด

โรคส าคญัและสนบัสนนุให้เกษตรกรได้รับการรับรอง จีเอพี 

และอินทรีย์ 

5. สง่เสริมการผลิต การจดัการการผลิต การเก็บเก่ียวและ 

แปรรูปพริกไทยท่ีมีคณุภาพปลอดภยัจากเชือ้รา จลุินทรีย์  

สารฟอกขาวและสารเคมีอ่ืน ๆ 

6. สง่เสริมวิสาหกิจชมุชนแปรรูปผลิตภณัฑ์พริกไทย ให้มีความ

หลากหลาย ได้รับการรับรองมาตรฐาน ปลอดภยัตอ่ผู้บริโภค

และสง่เสริมผลิตภณัฑ์สขุภาพ 

7. สง่เสริมการอนรัุกษ์พริกไทยพนัธุ์พืน้เมืองและพฒันาเป็นพืช

เอกลกัษณ์ของท้องถ่ิน หรือเป็นสิ่งชีบ้ง่ทางภมูิศาสตร์ (พืช GI) 
 


